
 
 

 

„Beim Kochen geht es nicht darum, perfekt zu sein, 

sondern darum, mit Leidenschaft zu würzen und mit​
"Liebe” zu servieren.“​

​
Willkommen im Restaurant Scheune. Gemeinsam mit unserem Küchenteam und 

unserer Restaurant Managerin Frau Ilona Kiesel heißen wir Sie herzlich 
willkommen im Restaurant des Neumühle Resort & Spa. Es ist uns eine Freude 

und Ehre, Ihren Aufenthalt kulinarisch zu bereichern und ihn zu einem 
unvergesslichen Erlebnis zu machen. 

Unsere Leidenschaft gilt der hohen Kunst des Kochens. Wir verstehen unsere Küche 
als einen Ort, an dem außergewöhnliche Genüsse entstehen – Kreationen, die 

begeistern und zugleich Gaumen und Seele umschmeicheln. Dabei legen wir den Fokus 
auf die Wertschätzung regionaler Lebensmittel und deren herausragende Qualität. 

Aus den wertvollen Erzeugnissen unserer langjährigen Partner aus Unterfranken und 
Bayern entstehen Gerichte, die oft von internationalen Einflüssen inspiriert sind, 

deren Zutaten jedoch stets geschmacklich klar definierbar bleiben. Unser intensiver 
Austausch mit der Fischerei Hein, dem Milchhof Rau, dem Genusshof Knaup, der 

Landmetzgerei Kleinhenz und Voglers Hof bildet die Grundlage unserer Küche. Alle 
Partner teilen unsere Freude an Transparenz und Nachhaltigkeit – zwei Säulen, die 

aus der modernen Gastronomie nicht mehr wegzudenken sind. 

Für uns als Küchenteam ist es eine wahre Freude, Ihnen heute die Ergebnisse dieser 
Hingabe und Arbeit in ihrer schönsten Form zu präsentieren. Dazu empfiehlt Ihnen 

unser Sommelier Petko Novakov den passenden Wein – aus Franken, Deutschland und 
der Welt. 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!​
Dirk Abel & Michael Hübl​

mit dem Küchen- & Serviceteam 

 

 



 

​
​ ​     Mühlenmenü „Ente“ für zwei Personen​
 

Essenz von der Oldenburger Ente​
Entenravioli | Wurzeln | Backpflaumen 

 

✧✧✧ 

​
Oldenburger Entenbrust am Tisch tranchiert ​

Rotkohl | hausgemachte Semmelknödel ​
Portweinbirne | Honigmaronen 

 

✧✧✧​
 

Die Keule​
schwarze Beluga-Linsen | Kräuterseitlinge |​

Gnocchi | Zwergorangen 

 
 
 
 

 
 
 
 

Menü pro Person 86 

 

 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 



 

Mühlenmenü „Signature“​
 

Tranche vom Thunfisch​
Dashi | Shiitake | Rettich  |  Grapefruit | Avocado  

 

✧✧✧ 
 

Essenz von der Oldenburger Ente ​
Entenravioli | Wurzeln | Backpflaume  

 

✧✧✧ 
 

Sorbet von der Quitte​
Mascarpone | Frizzoli  

 

✧✧✧ 
 

Hirschrücken unter der Fichtennadelkruste​
Preiselbeerjus | Buchenpilze | Rotkohl | Kartoffel-Nusskrapfen   

 

✧✧✧ 
 

Käse vom Wagen (5 Sorten zur Wahl)​
von Maître Affineur Waltmann aus Erlangen​

Tessiner Feigensenf |Aprikosen-Pfeffer-Chutney | Früchtebrot 
 

✧✧✧ 
 

Pralinenriegel​
Haselnuss | Cassisfeige | Portweineis 

 6 Gang 124        |  5-Gang 108 ohne Käse 
4-Gang 95  ohne Käse & Sorbet  |   3-Gang 79 ohne Käse, Sorbet & Suppe 

 

 
 
 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 



 

Mühlenmenü „Nature“ 

​
Gehobelter Mimolette​

Ofensellerie | Pinova-Apfel | Haselnuss 

 

✧✧✧ 

​
Hausgemachte Semmelknödel​

Sherryrahm | Waldpilze | Topinambur 

 

✧✧✧ 

 

Weisse Schokolade “Simply White 36 %”​
Mandarine | Erdnuss | Hammelburger Honig​

 

ODER​
 
 

Käse vom Wagen (5 Sorten zur Wahl)​
von Maître Affineur Waltmann aus Erlangen​

Tessiner Feigensenf |Aprikosen-Pfeffer-Chutney | Früchtebrot 

 

Menü 62 

 

 

 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 



 

Vorspeisen 

 

Gehobelter Mimolette​
Ofensellerie | Pinova-Apfel | Haselnuss​ ​ ​ ​ ​ ​ 19 

 
Tatar vom Weideochsen​
Röstzwiebelsud | Wintertrüffel|​
Schwarzwurzel | Wachtelei​ ​ ​ ​ ​ ​ ​           24 

 
Tranche vom Thunfisch​
Dashi | Shiitake | Rettich  |  Grapefruit | Avocado ​​ ​ ​ 24 

​
 

Suppen 

 

Maronensuppe​
Hirschschinken | Portwein | Honigmaronen​ ​ ​ ​ ​ 18 

 
Essenz von Oldenburger Ente​
Entenravioli | Wurzeln | Backpflaume​ ​ ​ ​ ​ ​ 18 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 



 

Hauptgerichte 

 
​
 

Ravioli mit Ricotta und Kürbis gefüllt​
Kräuterseitlinge | Mimolette | rote Zwiebel​  ​ ​ ​ ​ 29 

 

Hausgemachte Semmelknödel​
Sherryrahm |Waldpilze | Topinambur​ ​ ​ ​ ​ ​ 29 

 

Zanderfilet​
Herbsttrompeten | Radicchiorisotto |​
Portweinbirne​ ​ ​ ​       ​ ​ ​ ​ ​ ​ 34 

 

Saute vom Heilbutt​
Paprika- Krustentierfond|Kürbiskraut | ​
Pancetta|Gnocchi​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 38 

 

Geschmorte Rinderbacke​
Schwarzwurzeln|Dinkelreis-Risotto|Borettane Zwiebeln​ ​ ​ 36 

 

     Hirschrücken unter der Fichtennadelkruste​
     Preiselbeerjus | Buchenpilze | Rotkohl| ​
    Kartoffel-Nusskrapfen  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 42 

 

​
                          

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 



 

 

Desserts & Käse 
 
 
Kleines Gedeck​
Mascarponemousse mit Zwetschgenröster​
Florentiner | kleiner Espresso ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 11 

​
 

Sorbet von der Quitte​
Mascarpone | Ingwer| Rosmarin ​​ ​ ​ ​ ​ ​ 14 

 

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Pralinenriegel ​
Haselnuss | Cassisfeige | Portweineis ​ ​ ​ ​ ​ ​ 18 

 

 

Weisse Schokolade “Original Beans Simply White 36 %”​
Mandarine | Erdnuss | Hammelburger Honig  ​ ​ ​ ​ 18   

                                           

 

Käse vom Wagen (5 Sorten zur Wahl)​
vom Maître Affineur Waltmann aus Erlangen​
Tessiner Feigensenf | Aprikosen-Pfefferchutney | Früchtebrot              21 

 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt und Bedienung.​
Wir bitten Sie zu berücksichtigen, dass wir Bestellungen von Hauptgängen  bis 20:30 Uhr  

sowie Bestellungen von 5- und 6-Gang Menüs bis 19:30 Uhr annehmen können.  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 

 


